
（パルシステム商品案内から転用しました）

～１２月１回企画JASMEQ取扱い商品①～
注文書提出 １１/２５～１１/２９
お届け １２/２～１２/６

おせちに映える大きめ粒。

天然のならではの歯ごたえ。おやつにおつまみにオススメのレシピ。

大根のうまみが凝縮。
ぬるま湯でじっくり戻して。

鳴門海峡が育んだツルっとした
のどごしのわかめ。お鍋にも。

国産みつばをカットしフリーズドライ。
年末年始にあると便利。

お肉料理と煮込んだり、
サラダに食い加えたり。
あると便利なうずらの玉子。

きなり P.40 注文№652

コトコト P.38 注文№639

きなり P.6 注文№160

コトコト P.7 注文№162

きなり P.2 注文№115

コトコト P.2 注文№115

きなり P.39 注文№647

コトコト P.40 注文№658

乾物屋さん P.3



（パルシステム商品案内から転用しました）

～１２月１回企画JASMEQ取扱い商品②～
注文書提出 １１/２５～１１/２９
お届け １２/２～１２/６

清流高津川でとれた天然あゆを使った
炊き込みご飯の素。

豊かな広葉樹と清らかな水に育まれた
匹見わさび。お蕎麦にも。

国産じゃがいもを雪の天然冷蔵庫『雪室』で保存。
雪室で熟成させることで甘みがアップ。

わさびの里、安曇野で栽培された西洋わさび。
サーモンにもよく合います。卵かけごはんにも。

炊飯器で炊くだけ！
本格パエリアがご自宅で。
もちろんフライパンでも。

付属のタレと具材、
お好みの野菜を
煮込むだけ。
魚介のうまみたっぷり
アクアパッツアに！



（パルシステム商品案内から転用しました）

ケア・さぽーと

細かくしたタラの身を卵とじ風に。

ひと釜ひと釜、骨まで丸ごと食べられるよう丁寧に炊き上げています。

かつおだしがきかせ、親子丼風に仕上げたおじや。

登録配布

お麩を油で揚げずにさっくりと焼きあげました。
黒糖のやさしい甘み。

～１２月１回企画JASMEQ取扱い商品③～ 注文書提出 １１/２５～１１/２９
お届け １２/２～１２/６

やわらか食

歯ぐきでつぶせる

菓子 やわらか食

本企画で終売となります。長らくご愛顧いただき有難うございました。


