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理事会から （第１５期）

第4回 （2019年5月16日開催）
第１号議案
賛助会員加入の件

財務状況、商品供給事業、品質・衛生管
理サポート事業、一般業務等について、
各担当から報告いたしました。

第5回（2019年7月18日開催）
第１号議案
令和元年中小企業団体中央会会長表彰
候補者推薦の件

◆次回第15期第6回の理事会は、
2019年9月5日（木）開催予定です。

◆第15回通常総会は
2019年9月20日（金）15：00～17：30
新宿スポーツセンター 大会議室
講演会はパルシステム連合会の
大信理事長にお願いしています。

理事研修会（関西方面）を開催しました

6月7日（金）～9（日）まで、理事研修会を開催し、総勢15名で、神戸、
大阪、京都を訪ねました。

まずは神戸の取引先の洋菓子メーカー「ベル」さんへ。「食楽広場」
の「ジューシーマーマレードロール」や、「窯焼きスフレホットケーキ」
でもお馴染みです。工場内を見学後には洋菓子の試食もさせていた
だきました。
大阪へ移動して組合員でもある大洋香料(株)さんの淀川研究所へ。
食べられる匂いと、食べられない匂いの研究をしています。パルシス
テムとも長いお付き合いで「和風だしの素」や「クリームシチュー」な
どの商品が多々あります。ユーザーのニーズに合わせた香料や発
酵乳等の素材を提案し、最終的には提携先の工場に製造移管を
行っています。
２日目は京都へ移動し、京漬物の「大安」さんへ。現社長の曽祖父
が16歳で創業して以来、110余年間にわたり漬物一筋です。ＪＡＳＭ
ＥＱでは「きなり」の巻頭「きなり専門店」でも何度か特集を組んでい
ます。素材は全て国産で、化学調味料を使わず、手作業で昔ながら
の漬物作りを守っています。
次はデニッシュパンの「アンデ」さんへ。上質な小麦粉を使い、保存
料も使用していません。「京都大文字山酵母使用ソフト食パン」は、
京都大文字山に自生しているクヌギの樹液から採取し、龍谷大学農
学部研究室でパンを作るのに適した酵母として単体分離したものを
作ったパンです。どのパンも賞味期限が30日と長く、人気の商品と
なっています。
午後は京都の伏見地区や、伏見稲荷大社に行きました。外国人観
光客にも人気のスポットでした。夜は川床料理を楽しみました。
３日目は希望者のみ二条城まで散策したあと、賛助会員の「金市
商店」さんの「ミールミィ三条店」へ。はちみつ専門店です。国産アイ
テムをメインに品揃えし、ミードという蜂蜜酒にも力をいれています。
蜂蜜のリップなど、化粧品もいろいろとありました。奥のカフェでは
ミードの試飲や、クリームパンの試食もさせていただきました。

3日間で5社を訪ね、少し観光もできて充実した理事研修会でした。

(株)ベル 大洋香料(株)

(株)大安 (株)アンデ ミールミィ 三条店



営業許可の見直し作業が進められて
います。＜食衛法改正＞

食品衛生法の改正に伴って、それぞれの改正内容の政省令（具体的な内容）の検討が進められています。

営業許可制度の見直し及び営業届出制度の創設の検討状況
（監物）

食品保健科学情報交流会主催のセミナー（６月４日）で、厚生労働省の課長から、食品衛生法改定に伴う

政省令などの検討委員会の現状報告がありましたので、今回はそのうちから「営業許可制度の見直し及び
営業届出制度の創設」について報告させていただきます。

現行は、行政（保健所）によって、適用する許可業種の違いや、それに伴った施設基準の適用範囲の追加
や変更、または「一施設一業種許可」の考えによる、施設設備の共用制限等、製造現場に対する不合理な
点についての見直し作業が、検討委員会で進められています。その現状についての報告がありました。

今後のスケジュール
２０１９年７月以降政省令公布⇒２０２１年施行
（現在の営業許可の期限までは有効。ただし新設許可業種については許可申請が必要な場合あり）
営業許可業種と営業届出業種と対象外について整理されます。

「要許可業種」＝製造業、調理業、加工を伴う販売業で、現状の新設、統合、廃止の再整理の検討が進ん
でいます。
新設＝漬物製造業、水産食品製造・加工業、液卵製造業、等
統合＝みそ製造業と醤油製造業、飲食店営業と喫茶店営業、菓子製造業とあん類製造業、等
廃止＝乳酸菌飲料製造業

「要届出業種」＝温度管理が必要な包装食品の販売業、保管業等について新設、区分変更の検討が進ん
でいます。

これまで「瓶缶詰め製造業」等だった許可が、製茶業、コーヒー製造業、食酢製造業、精米・精麦業、小麦粉
製造業、容器包装・器具の製造業等、届出業種とされます。

許可⇒届出：乳類販売業、氷雪販売業、冷凍冷蔵業（保管のみ）、食肉販売業（一部）、魚類販売業、（一
部）、コップ式自動販売機（屋内設置）等
「届出対象外」＝常温で保存可能な包装食品のみの販売等：保管、販売、営業（伝票のみの輸入、卸）等

検討委員会の審議概要が公表されていますので、ご質問いただければ、その公表された範囲では対応さ
せていただけます。（例：「がんもどき」は「そう菜製造」を求められる行政あり⇒「とうふ製造業」に一括されま
す。「海産物の佃煮」が「そう菜製造業許可」を求められる⇒水産食品製造・加工業に一括されます。等）

同時に、※営業施設の基準についても「食品衛生法施行規則」で規定し、自治体の取り扱いを平準化する。
※施設基準は、必要に応じて業種ごとの個別基準を設ける
※ＨＡＣＣＰに沿った衛生管理の制度化に伴う新たな規定は、営業許可届け出制度では設けない。

等の委員会での作業がまとめられつつあります。

ただし、「営業許可申請項目の見直し及び届出項目」の検討案では、現行の申請書類、図面等に加えて、新
たに「ＨＡＣＣＰに基づく衛生管理」「ＨＡＣＣＰの考え方を取り入れた衛生管理（小規模事業者等）」として「取
り組みを記載する」ことになります。

■第１１回「商品事故削減会議」（７月２６日）では、講演「製造現場で５Sを実践するとは具体的に何をするこ
とか？」～異物混入苦情が激減した実践事例から学ぶ～講師：佐藤邦裕（協同組合ＪＡＳＭＥＱアドバイ
ザー）を準備予定しています。

■今年度は、JASMEQ「ＨＡＣＣＰ認証」（仮称）は２社様×各２製造業種の最終審査を修了することができま
した。「ＨＡＣＣＰの制度化」対応等も含めて、取り組みを希望される皆様には、ご相談下さい。

■ＪＡＳＭＥＱ通信教育「食品工場で働くための講座（初級）１３期生」と「（中級）ＨＡＣＣＰ管理入門５期生」
にそれぞれ応募いただきました。

■個別の事案についての点検・検証アドバイス、個別事案（事故対応含む）についての問い合わせ調査、
従業員等の学習会、講演についても、それぞれに対応あせていただいていますので、相談でけっこうで
すので問い合わせください。

監物 中村



（一部画像パルシステムカタログから転用しました）

おすすめ商品の紹介

時の話題 その８
今注目の話題やキーワードについてお伝えします！

ぜひご利用下さい(^_-)-☆

パルシステム８月２回【きなり】

国産豚バラ軟骨を約6時間、しょうゆベースで
じっくりととろとろになるまで煮込みました。
肉はほろりとやわらかく、ぷるぷるの軟骨は
コラーゲンたっぷり。

バラ軟骨とろとろ煮込み
200ｇ

内山

老後の資金問題 ～2,000万円必要なのか～

あんこおかき ９枚

パルシステム８月２回【きなり】

北海道産小豆を使用したあんこクリームを国産
有機栽培米で作ったおかきでサンド。
おかきのしょっぱさとあんこクリームの甘さが
マッチした新感覚のおかきです。

「老後に2,000万円」が必要との金融庁の報告書を受け、政府は年金だけでは老後資金が足りないと発表しましたが、
野党や国民からの反発を受けて取り消しました。では実際にはいくら準備したら良いのでしょうか？人それぞれの暮らし
方によっても異なってきます。下記の試算例をもとにライフプランシミュレーションを作ってみてはいかがでしょうか？

老後のライフプランを考える
１．預貯金や不動産などの資産を把握し活用する
預貯金や株等を把握する。またＮＩＳＡやiDeCoなど
についても活用する。

２．仕事はいくつまで続けるのか
年金が65歳からしかもらえなくなる世代は65歳まで
は働き、それ以上も可能かどうか。

３．退職金はいくら位もらえるのか
勤務先の退職金規定などを確認。また退職金から
住宅ローンなどの借金を清算をしたらいくら残るの
かも確認。

４．年金はどのくらいもらえるのか
50歳以上の人は年金の見込み額を算出してもらえ
る。「ねんきんネット」での試算も。

５．「終の棲家」をどうするのか
家賃を払い続けたり、マンションでは管理費等の
費用がかかる。小さな家への住替えも視野に。
保険料も自治体により違うので、年金の手取りが
変わってくる。

６．老後の生活費を試算してみる
以上のことをふまえて、左の家計調査
も参考にしながら、生活費がどの位か
かるか試算してみると良い。

今回の金融庁の試算方法は、下記の「家計調査（2017年に基
づいています。高齢夫婦無職世帯の収入から支出を引くと毎月
約5.5万円の赤字となり、年間66万円となります。そして95歳ま
で生存することを前提として30年間で約2,000万円が必要との計
算だそうです。

試算例（55歳） （65歳～95歳までの30年間）
①生活費（夫婦2人）月〇〇円×12ヶ月×30年間＝〇〇円
＋予備費〇〇円＝〇〇円・・・A
②年金 月〇〇円×12ヶ月×30年間＝〇〇円・・・B
③預貯金（〇〇円）＋退職金（〇〇円）-ローン（〇〇円）
＝〇〇円・・・C

②B+C-A＝〇〇円・・・D
不足の場合 D÷10年÷12ヶ月＝〇〇円
（65歳まで10年間毎月貯金額）



ホームページ：http://.jasmeq.com/

メールアドレス：m.sakamoto@jasmeq.com

TEL：03-6205-6677FAX：03-6457-6759

広報紙『JASMEQ』第25号をお届けします。ホームページもぜひご覧ください。
田中専務理事が中小企業組合士としての日頃の活動が認められ、このたび「全国
中小企業組合士協会連合会」より表彰されました。これは「東京都中小企業団体中
央会」より推薦を受けたもので、今年は全国で20人の中に選ばれました。
中小企業組合士は検定試験に合格し、3年以上の実務経験を経た方が対象で、
全国中小企業団体中央会から認定を受ける、個人の資格です。現在全国で3,000人
を超える方が登録されています。ＪＡＳＭＥＱでは事務局の坂本も組合士です。
ＪＡＳＭＥＱからはお祝いの記念品として、賞状を入れる額縁を進呈しました。

投稿歓迎 組合員の皆さんからの原稿や写真をお待ちしております。身の回りの話題やニュース、
組合員の皆さんに知らせたいこと、なんでも構いません。上記メールアドレスまでどうぞ！（坂本）

編/集/後/記

パルシステム板倉センター 見学会

6月11日に組合員さんと賛助会員さんに呼びかけて、総勢7名で群馬県の板倉東洋大前駅にある、パルシステ

ムの「板倉食品加工センター」を訪ねました。今、とても人気のある「パルシステムお料理セット」の野菜のカットか
ら、食材のセットライン、検査、試作などの施設を備えていて、商品の開発から製造まで一貫した生産が可能です。
まずは説明をお聞きして、動画を観せていただきました。そして２階から製造現場を見下ろすと、野菜のカットを手
作業でされていました。お昼には実際に食材セットでお料理を作ってみました。レシピが入っていて、野菜もカット
済み、調味料も入っているので、誰でも簡単に作れます。実際にお料理の経験のない参加者にも作っていただき
ましたが、ボリュームもあって美味しいお料理が作れました。お料理の入門に、お子様に作ってもらうのも良いかも
しれませんね。ぜひ購入してみて下さい。

「縁結びイベント」の報告＆お知らせ

第1回 婚活イベント（里山体験＆ピザ作り）

日時：5月11日（土）10：00～15：00 （9：45 稲城駅集合）
場所：パルシステム東京 いなぎめぐみの里山 （京王相模線稲城駅 徒歩15分）
会費：1,000円 参加者：男性 4名、女性 3名 付添 1名 スタッフ 5名 合計13名
内容：里山体験では草取りや収穫体験をし、それからみんなでピザ作りをスタート！

ピザ窯に火を入れて、順番に焼いて食べました。お天気も良く楽しい１日となりました。
第2回 婚活イベント（ボウリング大会＆交流会）

日時：7月12日（金）19：00～23：00
場所：高田グランドボウル やきとりセンター
会費：5,000円 参加者：男性 4名、女性 3名 付添 1名 スタッフ 4名 合計12名
内容：前回参加の方３名にご参加いただきました。3レーンに分かれて2ゲームした後、
やきとりセンターで交流会をしました。

第3回 婚活イベント（高尾山 登山＆ビアガーデン）
日時：10月5日（土）11：00～16：00
場所：高尾山 会費：男性3,800円女性3,600円（ビアガーデン代）
交通費（ケーブルカー代等）はご自身でお支払い下さい。参加者：男性10名、女性10名程度
内容：高尾山の初心者向けのコースを登ったあと、ビアマウントで飲み食べ放題、ケーブルカーで下ります。
参加ご希望の方は、①氏名②性別③所属④年齢⑤電話番号⑥アドレスを添えてJASMEQ坂本までお申込み下さい

2階から見たところ お料理セット センター前にて

田中専務理事

mailto:m.sakamoto@jasmeq.com

