
（パルシステム商品案内から転用しました）

～５月４回企画JASMEQ取扱い商品①～
注文書提出 5/16～/20
お届け 5/23～/27

京都ANDEより
丁寧に織り込んだ生地の層が織りなす食感が特徴です。
★抹茶デニッシュ★メープルデニッシュ

パルシステム実践起業塾で学び、
ジャム工房「ママのじゃむ」を立ち上げました。
ママの愛情いっぱいのジャムをぜひ！
★産直レモンを使用したこはくレモン★
すっきりとした甘さとほろ苦さが特徴です。
★国産ルバーブを使用した愛しのルバーブ★
とろーりとしてコクのある酸味が特徴です。

本格的な鮎めしをご家庭で！

食楽広場 6p

食楽広場 7p

カワラケツメイというマメ科の植物の
茎、葉、実、全てを煎ったノンカフェインのお茶。

高津川のめぐみ

強い辛みとねばりが特徴。
東の静岡、西の匹見
西日本を代表するワサビ。

食楽広場 7p

きなり 34p

札幌グランドホテルより北海道産の素材をいかした
コーンスープ、パンプキンスープをお届け。



（パルシステム商品案内から転用しました）

～５月４回企画JASMEQ取扱い商品②～
注文書提出 5/16～/20
お届け 5/23～/27

産直産地「JA遠州中央」の緑茶。
山霧が立ち込める冷涼な上流域で育った茶葉と下流
域で太陽の光をたくさん浴びて育った肉厚な茶葉を
ブレンドし、香り高いまろやかな味わいに仕上げました。

収獲したばかりの蕗の風味を存分に味わっていただけるよう
浅炊きに。そのままはもちろん、混ぜご飯もおすすめです。

明治23年創業、島根県松江「風流堂」より。
前回好評のため再登場！
黒糖もちにも玄米粉を混ぜ、もっちりとした中に
歯切れの良いさっくり感をだしました。

きなり 26p きなり 38p

きなり 39p
ぷれーんぺいじ 3p

荒節、本枯節、宗田節、昆布、
椎茸のうまみを凝縮した和風だし。
★紙面に「ニョッキのすいとん風」レシピ掲載★


