
第１９号

〒169-0072
東京都新宿区大久保２－３－４
出光新宿ビル ４F
Tel :03-6205-6677
Fax:03-6457-6759
最寄駅
副都心線 東新宿駅より徒歩５分
〃 西早稲田駅より徒歩５分

発行責任者
専務理事
田中 久夫

発行日 ２０１８／１／２０

理事会から （第１４期）

第２回 （2017年１１月１６日開催）
議案なし
財務状況、商品供給事業、品質・衛生
管理サポート事業、一般業務等につい
て、各担当から報告いたしました。

◆次回第１４期第３回の理事会は、
2018年2月15日開催予定です。

理事会終了後の懇親会の様子。
食材はパルシステムのもので！

新年のご挨拶

皆さま、明けましておめでとうございます。
本年もどうぞよろしくお願い申し上げます。

組合員の皆さま、賛助会員の皆さま、ご協力いただいた多くの
食品メーカーの皆さまに支えられ、昨年も順調に組合運営ができ
ましたこと、深く感謝申し上げます。

昨年を振り返ってみますと、政治・経済はもとより社会全般で、
これまでにないほど「危機」が進行した年でした。特に自然災害
では、７月に九州北部での豪雨、東京での夏の連続降水記録、
そして１０月には毎週のようにきた大型台風による農作物への被
害が続き、野菜が品不足になるなど、食をめぐっては消費者・生
協組合員に大きな影響がでています。

そんな中、全国の生協では「エシカル消費」や、持続可能な
「SDGｓ（エスディージーズ）」の取り組みが始まっています。2030
年までに地球に住むすべての人で達成しようという、17の目標で
す。2015年に国連加盟国の全会一致で採択されました。

その優れた取り組みを行う企業・団体等に対して表彰する第１回
の「ジャパンSDGｓアワード」にて、パルシステム連合会が受賞さ

れました。私たち一人ひとりが、環境や、人・社会、地域に配慮さ
れたものを理解して、安さや便利さだけでない商品を選ぶ目を養
うことが大切だと感じています。

現在ＨＡＣＣＰ管理システム（日本版）の一般食品製造業に対す
る認証義務化が進められており、JASMEQの組合員においても対
象となることが想定されています。そのため昨年「JASMEQ認証制

度」をスタートさせました。食品製造安全管理の基本である「一般
的衛生管理」と「５Ｓ」の実施状況とその成果・有効性についての
評価を柱とし、その手法の根拠及び検証を、ＨＡＣＣＰによる管理
手法にもとづいて評価を行います。ぜひ皆様にも認証取得に取
り組んでいただきたいと思います。

さらに今年も「商品事故削減会議」等、品質の安全を考える学
習会などを開催してまいります。通信教育も継続して実施してお
りますので、多くの皆さまに受講していただきたいと思います。

皆さまのご健勝とご活躍をお祈りいたしまして、新年の挨拶と
かえさせていただきます。

どうぞ本年も「協同組合ＪＡＳＭＥＱ」をよろしくお願い申し上げ
ます。

代表理事 梶 俊夫



今年こそ「工場改善」の１年にしたいです

昨年は新しく「ＪＡＳＭＥＱ認証」の運用を開始いたしましたが、今年も衛生管理のスキルアップの1年にし
たいと思います。どうぞよろしくお願いいたします。

１、「食品表示法」学習会を開催しました
２０１７年１１月８日に「コズミックセンター」に於いて、消費生活コンサルタントの「森田満
樹」氏の講演で、３０団体４４名が参加しました。表示の改正点については前回の通信でお知ら
せ致しましたので、以下の資料の整備に注意ください。

①「又は表示」、「大括り表示」又は「大括り表示＋又は表示」をする場合、それらの表示が認
められる原材料であることを示す根拠として、製造記録などの根拠資料を保管する必要がある。

②①でいう「産地別使用実績」（過去の一定期間）の根拠については、具体的に産地別の原材料の
仕入れ実績及び使用実績を客観的に裏付ける資料が必要。

③また、①でいう「産地別使用計画」（今後の一定期間）の
根拠について具体的には

・原材料に使用する原産地の使用計画が明確になっているもの
・原材料の輸入元（商社等）からの原産地が記載されている調
達計画及びその調達計画に基づき原材料を使用することが明
確になっているもの。

・契約栽培等の生産者との契約及びその契約に基づき原材料を
使用することが明確になっているものなどが必要。

④いずれの場合も過去または今後の一定期間及び表示する時
（製造日）を含む1年間（製造年、製造年度など）が明確であって、内容が表示根拠として合理
的な内容のものを製造・流通の実績に応じて保管。また、監視（立入検査時）の際には、実際の
原材料の使用状況について、表示内容と違いが無いかの確認をすることになるので、製品製造時
の使用実績が分かる資料も保管。

２、商品事故で感じること
ＪＡＳＭＥＱの取扱いで、１年間商品事故が出続けている商品があります。最初は異臭の申告

の申告がされ、事故返品がなかったため原因は原料由来であると推測しました。その後、異物混
入・異味異臭・日付不良の申告が続いております。特に硬質異物や異味異臭などは、人体被害に
繋がる危険性もあり原因調査と対策をしっかり行う必要があります。
最初に硬質異物が発生した時は、私が調査に入り工場の方と一緒に原因の究明と対策を話し合い
ました。その後、異味異臭の事故対応では、小野常務が工場に行き、従業員への臭気分析への指
導を行い、総合的な品質点検管理について監物顧問が工場に指導に入りました。
話が変わりますが、私が以前いた工場で、同じ異物混入が毎月のように発生した事故がありま

した。最初の発生の時は、工場で使用していない異物の為、組合員宅での混入の可能性があるの
ではないかと思いました（このような考えた方は良く無いのですが）。しかし、複数の申告が続
くと、内部の要因の可能性を疑うようになりました。（この頃は、他の製造工場で、社内の職員
による異物混入事件も報道されていたので、特に内心では気にしておりました）対策としては、
施設全ての点検と作業がルールに基づいて行われているか日々の管理点検、そして異物検出機の
適正な運用と性能の強化を続けました。そしてある時から、事故は無くなりました。 混入した
原因は結局判りませんでしたが、その時の事故のきっかけが製造責任者・従業員のスキルアップ
されたことは間違いありませんでした。
話を元に戻して、今年も新年早々に異物の申告がされました。工場の方も色々努力をされてい

ますし、我々も何とか事故を根絶したいと思っています。工場が近くにあればもう少し違ったア
プローチの仕方もあるのかなと思いますが、遠隔ながらも何とか方策を考え、今年はこの商品の
事故根絶をしていきたいと思っております。 それと、ＪＡＳＭＥＱを通じて良い品質管理と製
品づくりに協力できればと思っておりますので、本年もよろしくお願いいたします。(中村 優)

第２回 JASMEQゼミナール 食品製造現場を考える のお知らせ
日 時：１月２９日（月） 13：30～16：45
開催場所：新宿コズミックセンター ３階大会議室（新宿区大久保3-1-2）
内 容：「苦情・内部事故発見と現場での改善・是正」
講 師：小谷氏（共生食品㈱）、佐藤氏（アドバイザー）、伊藤氏（アドバイザー） 進行:監物、中村
参 加 費：組合員・賛助会員 3,000円 一般 5,000円

監物 中村



おすすめ商品の紹介

時の話題 その２

皆さま「エシカル消費」という言葉はご存知でしょうか？（エシカル＝倫理的） という意味ですので、「倫理
的に消費する」ということです。私たちは日々のくらしの中で様々なものを消費しております。それがどのよ
うに作られて、どうのような経路で自分たちの手に渡ってきたのか、あまり意識していない方も多いかと思い
ます。先進国が大量生産、大量消費していますが、その陰で社会的に立場の弱い人たちが搾取されたり、
貧困に陥っていたり、環境を破壊したりしているのです。「貧困問題」や「人権問題」「環境問題」などは、自
分たちと関係ない事ではなく、私たち一人ひとりが消費することで、世界に影響を与える力を持っているの
です。具体的には次の３つの柱があげられます。

１．環境に配慮すること ２．人・社会に配慮すること ３．地域に配慮すること

１．環境に配慮された消費とは、「グリーン購入」と呼ばれ、日本では20年以上の歴史があります。その他
エコマーク付き製品、オーガニック製品、リサイクル製品など

２．人・社会に配慮された消費とは、発展途上国での児童労働や労働搾取がないものです。フェアトレード
製品、障がい者の作った製品、ペイフォワードなど

３．地域に配慮された消費とは、地産地消、地元の商店街での買い物、応援消費など （坂本）

今注目の話題やキーワードについてお伝えします！

ぜひご利用下さい(^_-)-☆

パルシステム２月３回【きなり】【コトコト】

日本一の生産量を誇る徳島県産スジアオノリ。
豊かな香りが特徴です。
定番のお好み焼きや焼きそば、たこ焼きはもち
ろん、納豆や天ぷらの衣にもおすすめ。

徳島県産青のり粉 5g

パルシステム２月２回【ぷれーんぺいじ】

岩手県産有機玄米と６種の穀物(たかきび、大
麦、いなきび、あわ、ひえ、アマランサス）を塩を
使わずポン菓子に。ジャムやチーズなどをのせ
てカナッペに。スープやサラダに加えても。

サクサク有機玄米と雑穀 ４０ｇ

内山

エシカル消費

フェアトレード バナナ コーヒー 2018チョコ募金
（イラク・シリア・福島の支援活動）

一部画像をパルシステムの商品案内から転用しました。



ホームページ：http://.jasmeq.com/

メールアドレス：m.sakamoto@jasmeq.com

TEL：03-6205-6677FAX：03-6457-6759

広報紙『JASMEQ』第18号をお届けします。ホームページもぜひご覧ください。
今回の編集後記は、小野常務と坂本のマラソン報告です。

毎年参加している沖縄のNAHAマラソン（毎年12月第1日曜日）ですが、６回 NAHAマンラソ参加者

目の参加となりました。JASMEQの顧問の山本さんや、組合員でいつも会議に
オブザーバー参加している大洋香料の東野さん、矢口さん、そしてパルシステ
ムや沖縄物産企業連合の皆さんも多数参加しています。 残念ながら今回は
ハーフでリタイアしてしまいましたが、他のメンバーはほぼ完走していました。
また今年も参加してぜひ完走したいと思っています。（小野）

第１回目から毎年参加していて、今回で６回目となった「蓮田スィーツマラソン」
に今年（10kmの部）参加しました。「給スィーツ所」では、水分だけでなく、ドーナ
ツやシュークリームなどのスィーツが食べられます。また完走後にもスィーツを
食べて、走って消費したカロリーが帳消しになるマラソン大会です💦（坂本） 蓮田スｲーツマラソン

そして次回のライブは３/７（水）１９：００～赤坂のSTAGE-1で開催予定
です。皆さんぜひよろしくお願いいたします(^_-)-☆（富永）

投稿歓迎 組合員の皆さんからの原稿や写真をお待ちしております。身の回りの話題やニュース、
組合員の皆さんに知らせたいこと、なんでも構いません。上記メールアドレスまでどうぞ！ （坂本）

編/集/後/記

衛生管理用品のお知らせ

昨年末より、ショーワグローブ（株）様と新しく取引が始まりました。
主流商品は質の良い使い捨てニトリル手袋や腕カバー付き手袋などを製造して
います。今年からは主要お取引先もショーワグローブ製の手袋に変更されたと
ころもあります。価格の安いディスポタイプのニトリル手袋は、薄いものは破れ
やすく、厚いと使い勝手が悪いという短所がありましたが、ずいぶん改善されて
います。同等商品で比較しても、価格的にも優位性があると思います。
ディスポ手袋にご不満をお持ちでしたらぜひご相談ください。
ＪＡＳＭＥＱの衛生管理用品の共同購入も、年を重ねるたびに選択肢が増え、 （富永）
様々なご要望にもお応えできるようになりました。本年も何なりとお申し付けください。

特徴

●ニトリルゴム製手袋は、天然ゴム製手
袋やビニール手袋に比べて、耐油性に優
れています。

●薄く手にぴったりフィットするため、細か
な作業に適しています。
●裾巻き加工で、はめやすくなっています。
●左右どちらにも使える両用タイプです。

●内面処理により、手にかぶせやすくなっ
ています。

ニトリスト・タフ M L

mailto:m.sakamoto@jasmeq.com

